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Российский филиал компании Satsuki inc. предлагает Вам инновационный для отечественного рынка подход к производству и приготовлению суши.
ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА

Задачи:

· Автоматизировать производство

· Повысить производительность персонала

· Улучшить гигиеничность всего процесса приготовления суши
· Избегать проблем с постоянным поиском квалифицированных кадров, возникающих из-за естественной текучести кадров
· Понизить переменные издержки бизнеса
· Значительно увеличить скорость приготовления суши

· Более эффективно использовать рабочее пространство на кухне

· Адаптировать любой ресторан/кафе для дополнительной продажи «суши на вынос»

· Получать всегда качественный продукт, соответствующий традициям настоящей японской кухни
· Понизить цену готового продукта для клиента и получить конкурентное преимущество
- Это только некоторая часть тех производственных задач которые Вы сможете решить, используя концепцию которую предлагает наша компания.  
ФИНАНСОВЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА

Использование нашего оборудования в производстве позволит Вашему бизнесу получить значительную экономию по переменным издержкам.
Комплект из трех суши роботов способен заменить трех профессиональных сушистов при штате кухни в 4 человека и двух – при штате в 3 человека. Если Ваш бизнес использует график работы поваров «два через два» - три робота заменят сразу 6 и 4 человека соответственно.
В зависимости от региона заработная плата одного сушиста в среднем колеблется в пределах 12-30 т.р.
Если Ваша компания планирует запускать бизнес по производству наборов готовых суши для продажи в супермаркетах или уже занимается этим – мы можем предложить Вам готовые пакетные решения позволяющие производить суши в промышленных масштабах и заменяющие десятки человек квалифицированного персонала.
Таким образом, Ваш суши-бизнес может экономить (выигрывая при этом в качестве) согласно следующей таблице:
	Заработная плата/месяц
	Экономия за

6 мес.
в тыс. руб.
	Экономия за

12 мес.
в тыс. руб.
	Экономия за

18 мес.
в тыс. руб.
	Экономия за

24 мес.
в тыс. руб.

	2 сушиста
	- - -
	- - -
	- - -
	- - -

	12 тыс. руб.
	144
	288
	432
	576

	15 тыс. руб.
	180
	360
	540
	720

	20 тыс. руб.
	240
	480
	720
	960

	25 тыс. руб.
	300
	600
	900
	1.200

	30 тыс. руб.
	360
	720
	1.080
	1.440

	3 сушиста
	- - -
	- - -
	- - -
	- - -

	12 тыс. руб.
	216
	432
	648
	864

	15 тыс. руб.
	270
	540
	810
	1.080

	20 тыс. руб.
	360
	720
	1.080
	1.440

	25 тыс. руб.
	450
	900
	1.350
	1.800

	30 тыс. руб.
	540
	1.080
	1.620
	2.160

	4 сушиста
(2 сметы по 2 чел.)
	- - -
	- - -
	- - -
	- - -

	12 тыс. руб.
	288
	576
	864
	1.152

	15 тыс. руб.
	360
	720
	1.080
	1.440

	20 тыс. руб.
	480
	960
	1.440
	1.920

	25 тыс. руб.
	600
	1.200
	1.800
	2.400

	30 тыс. руб.
	720
	1.440
	2.160
	2.880

	6 сушистов

(2 смены по 3 чел.)
	- - -
	- - -
	- - -
	- - -

	12 тыс. руб.
	432
	864
	1.296
	1.728

	15 тыс. руб.
	540
	1.080
	1.620
	2.160

	20 тыс. руб.
	720
	1.440
	2.160
	2.880

	25 тыс. руб.
	900
	1.800
	2.700
	3.600

	30 тыс. руб.
	1.080
	2.160
	3.240
	4.320


КОНЦЕПЦИЯ ПРОИЗВОДСТВА
Рекомендованная градация суши-бизнесов по масштабу:

Проект А – суши бар, небольшой суши ресторан.

Проект Б – большой суши ресторан, кейтеринг, организация доставки суши на дом под заказ.

Проект В – производство суши в крупных масштабах для сети суши баров, бизнес по продаже суши в виде штучного упакованного готового продукта (например в магазинах, буфетах учреждений, супермаркетах города, гостиницах, парках аттракционов и т.д.).
V – одна единица оборудования

	Модель
	Назначение
	Проект А
	Проект Б
	Проект В

	STK-NR-43
	Нигири робот
	V
	 
	 

	STK-NR-45
	
	или V
	V
	V V V

	STK-NR-49
	
	или V
	или V
	или V V V

	STK-MR-35
	Маки робот
	V
	V
	 

	STK-R-04
	Резак для роллов
	V
	V
	 

	STK-R-22
	Промышленный резак для роллов
	 
	 
	V

	STK-H-03
	Промышленная рисоварка
	V
	V
	 

	STK-H-15
	
	 
	 
	V V

	STK-H-83
	Рисоварка
	или V
	 
	 

	STK-PS-17
	Упаковка суши
	V
	V
	V

	STK-H-12
	Рисомойка
	V
	V
	V V

	STK-K-23
	Рисовый миксер
	V
	 
	 

	STK-K-15
	
	 
	V
	V

	STK-MR-1000
	Промышленный маки робот
	 
	 
	V

	STK-MR-1002 

две линии
	
	 
	 
	или V

	STK-MR-2000
	
	 
	 
	или V


* Все оборудование при покупке имеет российский сертификат качества ГОСТ Р и СЭЗ (гигиенический сертификат), а также при необходимости европейский сертификат качества СЕ.  
Подробную схему производственного процесса и видео работы нашего оборудования Вы можете увидеть на сайте российского филиала компании       Satsuki inc. www.s-u-s-h-i.ru 

НАДЕЖНОСТЬ

Наше оборудование производится со строгим контролем качества и обязательным тестированием до поставки клиенту, но если все-таки что-то случится…

не волнуйтесь, 

... у нас есть система предоставления готовых решений клиенту по всему миру в самое короткое время, поэтому клиенты наших филиалов в более чем 20 странах мира по-прежнему производят суши на нашем оборудовании вот уже в течении 15 лет.
Гарантия на все оборудование - два года после покупки. 

Системный подход в поставке запасных частей, наличие запасов на складе, полноценной технической документации на все оборудование позволяет нам оперативно отвечать на Ваши запросы по поводу поставки интересующих Вас запасных частей. Поставка запасных частей в послегарантийный период осуществляется всем категориям потребителей.

Став нашим клиентом, Вы всегда можете рассчитывать на полноценную техническую поддержку оборудования в течение всего срока его эксплуатации. 
ЦЕНА И ДОСТАВКА 
Свежий прайс-лист Вы всегда можете запросить у наших менеджеров, позвонив нам или отправив запрос по электронной почте.
Цена у наших региональных дилеров может быть выше за счет транспортных издержек до соответствующего региона.

Возможны скидки по специальным акциям – следите за новостями на нашем сайте.
Сроки доставки из центрального представительства в Санкт-Петербурге варьируются в зависимости от выбранного Вами способа транспортировки.

ПРОЧЕЕ

Также наша компания занимается интеграцией "ноу-хау" в сфере распространения суши - "Кайтен Суши конвейер". Это новый подход на региональном российском рынке суши-ресторанов и суши-баров, активно осваиваемый последние 7 лет в Европейских странах и известный в Японии с 1958 года.
В настоящее время объем продаж ресторанов с суши-конвейером составляет только в Японии - 240 млрд. японских йен (приблизительно 2,2 млрд долл.). По состоянию на 2008 год в стране восходящего солнца насчитывалось почти 3700 кайтен-ресторанов. Причем в Японии кайтен не ограничивается только суши и роллами, по суши-конвейеру также могут передвигаться напитки в пакетах Tetra Pak, фрукты, десерты, супы и другие блюда.

Наши Суши-конвейеры были установлены филиалами в странах Европы, Юго-Восточной Азии, в Австралии, в США, в России, а также в нескольких странах ближнего востока.
Более подробно ознакомиться с суши конвейерами Вы можете на нашем сайте www.s-u-s-h-i.ru, там же Вы можете посмотреть видео работы кайтен.
________________________________________________________________________
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